
1 Guinness Original
Das Guinness, mit dem alles begann, also nicht das Guinness Draught,

das Sie in den bekannten Dosen mit dem Ball und in Pubs

finden.&nbsp;Dieses Guinness wurde erstmals vor über 200 Jahren

gebraut und hat sich in all den Jahren nur verbessert! Der Geschmack hat

sich zu den knusprigen Noten von gerösteter Gerste, frischem Hopfen

und einem bittersüßen Abgang entwickelt.&nbsp;[button

/products/guinness-pint-glass-50cl] Guinness Pint Glass

kaufen?[/button][button /products/guinness-six-nations-glass-37-5cl]

Guinness Six Nations Glas kaufen?[/button]

Brauerei: Guinness

Bierstil : Stout - Irish Dry

Alkohol: 4,2%

Bitterwert: 3/5

Temperatur: 8-10 °C

Gericht: Grill, Hartkäse

Bewertung: 7.1/10

2 Omer VanderGhinste Ypra Hoppy Blond
Das neueste blonde Bier von Omer Vander Ghinste. Eine leichte

Bitterkeit und Aromen von Orange und Grapefruit sind leicht zu

erkennen. Die Nachgärung in der Flasche hat dem Bier einen

einzigartigen Geschmack verliehen.

Brauerei: Omer Vander Ghinste

Bierstil : Belgian Blonde

Alkohol: 6%

Bitterwert: 2/5

Temperatur: 6-8 °C

Gericht: Trockenwurst, Nudeln

Bewertung: 7.0/10

3 Malarkey White IPA Brauerei: Malarkey

Bierstil : IPA - White / Wheat

Alkohol: 6%

Bitterwert: 1/5

Temperatur: 4-6 °C

Gericht: Geflügel, Hartkäse

Bewertung: 6.9/10

4 Kees / Van Moll 50 Shades Of Earl Grey
Ein knackiges Dinkel-IPA, in dem Kees und Erwin (van Moll)

Lutschbeutel mit Tee eingeweicht haben. Sie nennen es selbst

ein perverses Bier, aber ich habe keine Ahnung, ob beim Brauen

Peitschen verwendet wurden.

Brauerei: Kees

Bierstil : IPA - Other

Alkohol: 7,1%

Bitterwert: 2/5

Temperatur: 4-6 °C

Gericht: Grill, Vegetarisch

Bewertung: 7.2/10

5 LOST Eclipse
Der Eclipse-Hopfen verleiht diesem Bier sanfte, erfrischende und

süße Noten von Mandarine und Ananas sowie kräftige Aromen

von würzigen, bitteren und harzigen Kiefernnadeln. Eine

erstklassige Kombination auf einer reichhaltigen Malzbasis aus

Hafer.

Brauerei: Brouwerij Lost

Bierstil : IPA - New England /

Hazy

Alkohol: 7,2%

Bitterwert: 1/5

Temperatur: 4-6 °C

Gericht: Grill, Trockenwurst

Bewertung: 8.1/10
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6 Hooglander DDH Double IPA Can
Mosaic-, El Dorado- und Citra-Hopfen wurden beim Kochen, aber

auch beim Trocknen verwendet, wodurch die Fruchtigkeit des

Bieres doppelt zum Tragen kommt. Aromen von Ananas, Mango

und Zitrusfrüchten sorgen für ein besonders tropisches Bier!

Brauerei: Hooglander

Bierstil : IPA - Imperial / Double

New England / Hazy

Alkohol: 8%

Bitterwert: 3/5

Temperatur: 4-6 °C

Gericht: Grill, Trockenwurst

Bewertung: 7.5/10

7 Maenhout Koeketiene Tripel
Wenn Ihr Kartenstapel nicht mehr vollständig ist, ist die

Koeketiene ein besonders schmackhafter Ersatz. Im

westflämischen Dialekt in der Region Gent ist damit eine Karo-

Zehn gemeint. Das Bier ist ein recht fruchtiges Tripel, mit einer

schönen leichten Bitterkeit.

Brauerei: Maenhout

Bierstil : Belgian Tripel

Alkohol: 8,5%

Bitterwert: 2/5

Temperatur: 10-12 °C

Gericht: Trockenwurst, Geflügel

Bewertung: 7.1/10

8 Corpus Vitrae Omnom Nomine Patris
Die malzigen süßen Nuancen und die kräftige Hopfenbitterkeit

dieses Quadrupels sind das Höchste an klassischem Abteibier in

einem modernen Rahmen. Genießt und trinket alle davon, denn

dies ist, was ausgeschenkt wird. Zum Ablecken der Finger.

Omnomnom!

Brauerei: Corpus Vitrae

Bierstil : Belgian Quadrupel

Alkohol: 9,8%

Bitterwert: 1/5

Temperatur: 10-12 °C

Gericht: Rotes Fleisch,

Weichkäse

Bewertung: 7.3/10

9 Corsendonk Gold Tripel 10
Kraftvoller Tripel mit 10%. Süß und angenehm bitter mit

Zitrusaromen und einem sanften Abgang.

Brauerei: Corsendonk

Bierstil : Belgian Strong Golden

Ale

Alkohol: 10.0%

Bitterwert: 2/5

Temperatur: 10-12 °C

Gericht: Trockenwurst, Geflügel

Bewertung: 7.4/10

10 Frontaal Churchill B.A. 2023 Vol. 1
Das ideale Bier für einen herbstlichen Sommerabend. Frontal hat

sich mit Halve Tamme zusammengetan, um ein vollmundiges

Stout mit ausgeprägten Schokoladennoten und schönen süßen

Noten zu kreieren, die durch die Fassreifung in Wild Turkey-

Fässern entstanden sind.

Brauerei: Frontaal

Bierstil : Stout - Imperial / Double

Alkohol: 10%

Bitterwert: 2/5

Temperatur: 12-14 °C

Gericht: Nachspeise, Weichkäse

Bewertung: 8.2/10
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